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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION 
 

INSTRUCTOR: HENRY OSWALDO DIAZ LOPEZ 

CENTRO DE 

FORMACIÓN: CENTRO DE TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES 

FECHA INICIAL: 01/12/2024 00:00:00 

FECHA FINAL: 11/12/2024 23:59:59 
 

ACTIVIDADES ACADÉMICAS 
 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

3128756 - COCINA BÁSICA 

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL 

MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO) 

ALISTAR MATERIA PRIMA DE ACUERDO A LA PROGRAMACIÓN Y A LA RECETA ESTÁNDAR. 

APLICACIÒN DE NORMAS 

ELABORACIÒN DE PLATOS CALIENTES 

 
ELABORACIÒN DE PREPARACIONES DE BASE 

ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL 

SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA. 

UTILIZAR LOS EQUIPOS, UTENSILIOS Y ÁREAS DE TRABAJO APLICANDO NORMAS ESTABLECIDAS.MANIPULAR ALIMENTOS 

CUMPLIENDO LA NORMATIVIDAD VIGENTE. 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 35,40 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

FICHA 
DE APRENDIZAJE: 

3111279 - PREPARACION DE ALIMENTOS 
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 59,00 
 

 

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s 
 

 

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS 
 

TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00 
 

 

 

ACTIVIDADES ADICIONALES 
 

 

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS 
 

 

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 

 

INSTRUCTOR: HENRY OSWALDO DIAZ LOPEZ 

CENTRO DE 

FORMACIÓN: CENTRO DE TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES 

0,00 

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 
• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL 

MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO) 

ALISTAR MATERIA PRIMA DE ACUERDO A LA PROGRAMACIÓN Y A LA RECETA ESTÁNDAR. 

APLICACIÒN DE NORMAS 

ELABORACIÒN DE PLATOS CALIENTES 

 

ELABORACIÒN DE PREPARACIONES DE BASE 

ELABORAR PREPARACIONES BÁSICAS DE ACUERDO CON LA RECETA ESTÁNDAR, DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL 
SERVICIO, LOGRANDO ASÍ LOS ESTÁNDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA. 

UTILIZAR LOS EQUIPOS, UTENSILIOS Y ÁREAS DE TRABAJO APLICANDO NORMAS ESTABLECIDAS.MANIPULAR ALIMENTOS 

CUMPLIENDO LA NORMATIVIDAD VIGENTE. 

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 23,60 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE 


